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Wykaz pomieszczeń  wydzierżawianych do prowadzenia stołówki szkolno-przedszkolnej dla Samorządowego Przedszkola oraz Szkoły Podstawowej  z Oddziałami Przedszkolnymi i Gimnazjalnymi   w Serocku

1.Wykaz pomieszczeń  

	Lp.
	Nazwa pomieszczenia 
	Powierzchnia użytkowa 

	1.
	Kuchnia 
	45,60 m2

	2.
	Zmywalnia 1
	11,37 m2

	3.
	Zmywalnia 2
	11,49 m2

	4.
	Pomieszczenie do przygotowywania mięsa
	32,99 m2

	5.
	Magazyn produktów suchych
	5,44 m2

	6.
	Magazyn ziemniaków i warzyw
	3,22 m2

	7.
	Magazyn zasobów
	3,57 m2

	8.
	Mycie i wyparzanie jaj
	2,51 m2

	9.
	Obieranie ziemniaków
	11,09 m2

	10.
	Spiżarnia
	4,56 m2

	11.
	Urządzenia chłodnicze
	6,36 m2

	12.
	Pomieszczenia porządkowe
	1,36 m2

	13.
	Szatnia i sanitariat
	14,91m2

	14
	Korytarze, komunikacja, przedsionki, pochylnia
	33,06 m2


Razem powierzchni użytkowej – 187,53 m2


Stan techniczny pomieszczeń i instalacji zaplecza kuchennego dobry.


















2. Wykaz  urządzeń i wyposażenia  wydzierżawianych do prowadzenia stołówki szkolno-przedszkolnej dla Samorządowego Przedszkola w Serocku oraz Szkoły Podstawowej i Oddziałów Gimnazjalnych w Serocku

1.Wykaz wydzierżawianych urządzeń

	Lp.
	Nazwa urządzenia
	Nr fabryczny
	Rok zakupu
	Ilość
Stan w 2017r.
	Stan techniczny/uwagi

	1. 
	Kuchnia gazowa czteropalnikowe
	 
	1992
	1
	dostateczny

	2. 
	Lodówko-chłodziarka Polar 
	 
	 
	1
	dostateczny

	3. 
	Wilk wieloczynnościowy
	 
	1992
	1
	dostateczny

	4. 
	Kuchenka mikrofalowa
	
	1997
	1
	dobry

	5. 
	Patelnia elektryczna duża
	111/111/TR
	 
	1
	dostateczny

	6. 
	Maszyna wieloczynnościowa
	 
	1991
	1
	dostateczny

	7. 
	Maszyna do krojenia
	 
	 
	1
	dobry

	8. 
	Krajalnica elektryczna
	 
	1991 
	1
	dobry

	9. 
	Maszynka do mielenia
	 
	 
	1
	dobry



2.Wykaz wydzierżawianego wyposażenia

	Lp.
	Nazwa przedmiotu, opis
	Ilość sztuk
Stan w 2017r.

	1. 
	Stoły drewniane
	3

	2. 
	Stolik metalowy
	1

	3. 
	Szafa przelotowa nierdzewna
	2

	4. 
	Waga mała
	1

	5. 
	Noże
	30

	6. 
	Durszlak aluminiowy
	1

	7. 
	Waga dwuszalkowa
	1

	8. 
	Stół obity blachą
	1

	9. 
	Stoliki wąskie
	3

	10. 
	Regały, półki
	3

	11. 
	Wózki kelnerskie
	7

	12. 
	Topór gastronomiczny
	1

	13. 
	Brytfanna duża
	2

	14. 
	Tasak do mięsa
	2

	15. 
	Durszlak mały
	2

	16. 
	Miski metalowe
	2

	17. 
	Łyżki wazowe
	5

	18. 
	Wałek do ciasta
	2

	19. 
	Tace plastikowe
	5

	20. 
	Noże kuchenne
	4

	21. 
	Widelce
	30

	22. 
	Łyżki duże
	30

	23. 
	Kubki do gorących napojów 250ml
	170

	24. 
	Talerze deserowe
	20

	25. 
	Talerze głębokie
	20

	26. 
	Talerze płaskie
	20

	27. 
	GN 1/2 200 + pokrywa z uszczelką
	7

	28. 
	GN 1/3 200+ pokrywa
	14

	29. 
	GN 1/6 200+ pokrywa
	7

	30. 
	Taca stalowa 55x37cm
	7

	31. 
	Łyżki do zupy 31cm
	7

	32. 
	Łyżka do serwowania 30.5cm
	14

	33. 
	Łyżka do spaghetti 28cm
	7




Zamawiający planuje zakup pieca konwekcyjno – parowego, elektryczny, do pieczenia ciast, mięs, ryb, drobiu.
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